Montag 31.03.2025

Japanisches Curry (Schwein) Bunte Bulgurpfanne O
mit Karotten, Zwiebeln und Kartoffeln mit Paprika, Zwiebeln N
dazu Basmatireis und dazu Ziegenkase und Rucola Topping

Salat und Salat

- Dienstag 01.04.2025

Italienischer Gemuseeintopf Hahnchen Cordon Bleu :
mit Croutons und auf Nudel-Risotto-Pfanne
Parmesan und Salat

Mittwoch 02.04.2025

Blumenkohl aus dem Ofen

Hahnchenschenkel Bl . LN
chimicuri" Krauter Salza
auf Kartoffelstampf und . o A
Rahmwirsin Erbsenpiree mit Minze )
g Wildkrautersalat 1 ’\
Donnerstag 03.04.2025 ) :
%
Geschmorte Krautflecken Eieromelette gefiillt mit Champingion .
mit Farfalle und Kase 1
und gekochtem Schinken auf Lauchrahmgemise ) {
dazu ein bunter Beilagensalat mit kleinen Kartoffeln f.\, W
Freitag 04.04.2025 A\ )

Backfisch 8
mit Remouladensauce Kartoffel-Karotten-Quiche ;
dazu Kartoffeln dazu ein Beilagensalat ‘l/

und Buttergemise

Zu jedem Meni erwartet Sie eine grof3e Dessertauswahl vom Buffet.

AuRerdem verfligen wir Gber eine grol3e Getrankeauswahl.
Eine Liste der Allergene sowie kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe enthehmen Sie bitte dem
separaten Aushang in der Cafeteria.

Das Team des VINZENZ-BISTROs
unscht guten Appetit!




